Klasa I BRANŻOWA- biologia

Drodzy uczniowie, w zeszłym tygodniu już wykonaliście zadane ćwiczenia.         We wtorek 26.05.2020r. powinna być następna lekcja biologii dlatego przygotowałam dla Was zadania do kolejnego tematu. W razie pytań proszę pisać. Miłej pracy!!!  Pozdrawiam Sylwia Wiktorowicz
Pamiętajcie, lekcja odbywa się we wtorek o godzinie 11.30 przez komunikator Messenger.
Zadania proszę przepisać do zeszytu, jeżeli macie możliwość możecie wydrukować. Proszę o przesłanie notatki i zadania na  mojego Messengera lub e maila: wiktorowiczsylwia14@gmail.com 
Temat: Czynniki wpływające na aktywność enzymów. 
Cel: (uczeń wie) 
- co to są enzymy,

- jak są zbudowane enzymy.
 Link do tematu:

https://www.youtube.com/watch?v=TWXpBvsEt6w
1. Enzymy są w większości białkami, na ich aktywność wpływa  wiele czynników. Na aktywność enzymów oddziałuje: temperatura, pH oraz związki o charakterze inhibitorów i aktywatorów. 
2. Każdy enzym dział najwydajniej w ściśle dopasowanych dla siebie warunków, które nazywamy warunkami optymalnymi.

3. Wraz ze wzrostem temperatury wzrasta do pewnego stopnia szybkość reakcji enzymatycznej. Po przekroczeniu pewnych wartości temperatury następuje gwałtowny spadek. Każdy enzym ma swoje optimum temperaturowe przy którym szybkość reakcji jest największa (enzymy ludzkie 35-40 ℃).

Do osiągnięcia największej wydajności enzym musi mieć także optymalne pH, które zazwyczaj mieści się w przedziale 6-8.

4. Aktywność enzymów może być hamowana przez niektóre związki, które nazywamy inhibitorami. Hamowanie enzymów może być nieodwracalne lub odwracalne.

Aktywatory to substancje, które zwiększają szybkość katalizowanej przez enzymy reakcji. 

5. Enzymy są wykorzystywane:

- w przemyśle spożywczym: do produkcji serów,

- chemii leków,

- ochronie środowiska,

- gospodarstwach domowych (np. enzymatyczne proszki do prania                     i wywabiacze plam).
