Przysposobienie do pracy klasa I, II  od 01 – 03. Kwietnia 2020
 dzień: 01.04.2020
Temat: Ozdoby wielkanocne
Cele:

- rozwijanie sprawności manualnej

- oszczędne gospodarowanie materiałem

-  ćwiczenie sprawnego posługiwanie się przyborami (ołówek, nożyczki)

Zając z papierowej dłoni.

Przygotuj: grubszą kolorową kartkę i cieńszą białą lub różową,  ołówek, nożyczki, klej, czarny pisak.

W wykonaniu zadania pomoże ci filmik, poproś o pomoc rodzica lub rodzeństwo.
https://www.youtube.com/watch?v=A8agxSu4hNs
Jeżeli nie będziesz mogła/mógł poradzić sobie z zadaniem poproś o pomoc. 
Po zakończeniu zadania pamiętaj o uporządkowaniu miejsca pracy. 

Możesz nadać imię swojemu zającowi, a żeby nie był sam wykonaj jeszcze drugiego, może być w innym kolorze.
Miłej zabawy.

Przysposobienie do pracy klasa I, II  
 dzień: 02.04.2020
Temat: Kartka wielkanocna.
Cele: 
- rozwijanie wyobraźni i sprawności manualnej

- oszczędne gospodarowanie materiałami

-  ćwiczenie sprawnego posługiwanie się przyborami (ołówek, nożyczki)

Do wykonania takiej kartki potrzebne są: kartka biała z bloku, farby plakatowe lub akwarelowe w kolorach: żółtym i  zielonym oraz czerwony i czarny pisak, pędzel, słoiczek z wodą.

Przed przystąpieniem do pracy nie zapomnij o ochronnym ubraniu.

Kolejność czynności:

· Białą kartkę złóż na pół (pamiętaj żeby otwierała się po prawej stronie).

· Weź żółtą farbę i pomaluj nią swoją dłoń, a następnie przyłóż na środku kartki, dowolnym palcem odbij ślady (kurczaczki).
· Poczekaj aż farba na kartce wyschnie i nie zapomnij o umyciu dłoni.

· Zieloną farbą i pędzlem namaluj trawę, a następnie umyj pędzel.
· Poczekaj aż farba na kartce wyschnie.

· Czerwonym pisakiem domaluj nóżki, dzióbki, a kurze grzebień.

· Czarnym pisakiem namaluj oczka.

· Posprzątaj miejsce pracy.

I gotowe
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Może masz inny pomysł na  świąteczną kartkę. 
Przysposobienie do pracy klasa I, II  
 dzień: 03.04.2020
Temat: Jajko na śniadanie wielkanocne i nie tylko.
Cele:
- rozwijanie wyobraźni,
- kreatywne wykorzystywanie produktów spożywczych podczas przygotowywania dań,
- bezpieczne posługiwanie się nożem.
Ponieważ zbliżają się Święta Wielkanocne, a na stole znajdują się jajka, przedstawiam kilka zdjęć na ciekawe pomysły z ich wykorzystaniem.
Zadanie dla Was: 
· Z pomocą opiekuna ugotuj  na twardo 2 lub 3 jajka, obierz je ze skorupki i opłucz.
· Z poniższych zdjęć wybierz co chcesz zrobić.
· Przygotuj odpowiednie produkty, przybory kuchenne.
· Umyj ręce i warzywa.
· Przystąp do pracy, możesz wykorzystać własne pomysły.
· Pamiętaj o uporządkowaniu stanowiska pracy.
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  Jajka przekrojone na pół,  listki bazylii, marchewka lub czerwona papryka, czarne lub zielone oliwki.                    
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Jajka przekrojone na pół, marchewka, szczypiorek, koperek, ziarenka pieprzu.
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Jajka pokrojone w plastry, ogórek, pomidorki koktajlowe, papryka żółta i zielona, łodygi można zrobić ze szczypioru.
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Jajka w całości, pomidory, majonez, sałata, koperek.
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Jajka w całości, szczypiorek, ziarenka pieprzu, plastry pomidora.
Bardzo bym chciała zobaczyć wasze prace, prześlijcie mi zdjęcia na maila e.kawska.@interia.pl lub na Messengera. 
